BlattWerk

Kriuter mit Herz.

Tagliatelle
mit Radicchio

Zutaten

2 EL Olivenol

2 Zwiebeln

2 Knoblauchzehen

300 g Radicchio

1 Apfel

500 g Tagliatelle oder andere Nudeln
150 ml Weillwein

2 TL Starkemehl

Kriuterwiirze Mamima mia

kleine frische Tomaten

Zubereitung

Zwiebeln, Knoblauch, Radicchio und Apfel klein schneiden und im Olivendl
ca. 10 Minuten anbraten, bis der Radicchio dunkel ist.

Wihrenddessen die Nudeln in Salzwasser bissfest kochen. Den Weil3wein mit
der Stirke und der Krauterwlrze Mamma mia verruhren, dem Radicchio
beigeben und etwas andicken lassen. Zusammen mit den Nudeln und den
Tomaten auf den Tellern anrichten und servieren.

Guten Appetit!

Maria Anna Braunschmidt, Dorfstral3e 48, 85256 Vierkirchen
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